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اج��ت��م��ع ك��ري��م ���س��ن��ج��اري وزي��ر 
�إقليم  ح��ك��وم��ة  ف���ي  ال��داخ��ل��ي��ة 
فوكا�س  ي��ورك��و  م��ع  ك��رد���س��ت��ان 
العراق  ف��ي  ال��ك��روات��ي  ال�سفير 
لبحث  ل����ه،  ال���م���راف���ق  وال����وف����د 
تطوير العلاقات و�آليات ت�شجيع 
للا�ستثمار  الكرواتية  ال�شركات 

في الإقليم.
التطرق  ت����م  الاج���ت���م���اع  وف�����ي 
الإقليم  حكومة  م��وق��ع  بح�سب 
والأمني  ال�سيا�سي  الو�ضع  الى 
العراقي عامة وكرد�ستان خا�صة، 
والم�ستجدات  التطورات  و�آخ��ر 
ال�سفير  �أك���د  حيث  ال�سيا�سية، 
زيارته  م��ن  ال��ه��دف  ال��ك��روات��ي 
على  قرب  عن  بالاطلاع  المتمثل 

وهيكيلية  كرد�ستان  �إقليم  و�ضع 
الر�سمية  والم�ؤ�س�سات  حكومته 
�سعادته  عن  معرباً  الإقليم،  في 
الأمني  والا�ستتباب  بالا�ستقرار 

والإعمار والبناء في كرد�ستان. 
كما تطرق الطرفان الى العلاقات 
و�إقليم  ك��روات��ي��ا  بين  الثنائية 

كرد�ستان.
ال�سفير  �سنجاري  دعا  جهته  من 

الحكومة  مفاتحة  الى  الكرواتي 
ت�شجيع  على  وحثها  الكرواتية 
الخا�ص  وال���ق���ط���اع  ال�����ش��رك��ات 
الكرواتي للا�ستثمار والم�شاركة 
الإع��م��ار وال��ب��ن��اء في  ف��ي عملية 
�إق��ل��ي��م ك��رد���س��ت��ان، م��ع��رب��ا عن 
�إقليم كرد�ستان  ا�ستعداد حكومة 
الدعم  �أن���واع  لتقديم  وال����وزارة 

والم�ساعدة كافة بهذا ال�صدد.

وزيـر داخليـة الإقليم ي�ستقبل ال�سفير 
الكرواتي لدى العراق

اعــــلان منــاق�صــة محلية
2010 -  MG– 30:رقم المناق�صة

عنوان المناق�صة:- مواد ت�شغيلية - التبويب:-321 
الفرات  الكهربائية/  الطاقة  لإن��ت��اج  العامة  الم��دي��ري��ة  تعلن 
لمحطة  ت�شغيلية(  )مواد  لتجهيز  مناق�صة  �إج��راء  عن  الأو�سط 

كهرباء الم�سيب الغازية.
الم�سجلة  التخ�ص�صية  والمكاتب  ال�شركات  من  الراغبين  فعلى 
التجارية  ال�����ش���ؤون  ق�سم  مراجعة  وخ��ارج��ه  ال��ع��راق  داخ���ل 
منطقة  الحلة/  مدينة  في  الكائن  المديرية  مقر  في  والم��خ��ازن 
على  للح�صول  الغازية  الحلة  كهرباء  محطة  خلف  الجمعية/ 
�شروط الا�شتراك بالمناق�صة والموا�صفات والكميات لقاء مبلغ 
قدره )200000( فقط مائتان الف دينار لا غيرها غير قابل للرد 
ويكون تقديم العطاءات في مقر المديرية و�آخر موعد لا�ستلام 
العطاءات هو ال�ساعة الثانية ع�شر ظهراً من يوم الغلق الذي 
يلي تاريخ الاعلان بمدة )30( ثلاثون يوم وان المديرية غير 
ملزمة بقبول �أوط�أ العطاءات ويتحمل من تر�سو عليه المناق�صة 

اجور الن�شر والإعلان.
المعلنة  بالطلبات  الخا�صة  التفا�صيل  ن�شر  يتم  للمعلومات 

لمديريتنا على العنوان التالي:- 
www.moelc.gov.iq :الموقع الالكتروني للوزارة

وفـي محمد منادي
المدير العام
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ونكهاته  �أكلاته  بتنوع  الكردي  المطبخ  ي�شتهر 
المطبخ  ذلك  يمتاز  كما  ين�سى  لا  الذي  وطعمه 
الكردي  المطبخ  �سيدة  الا  تعرفها  لا  ب�أكلات 
بقية  في  تجدها  ان  يندر  ب�أكلات  تميزت  التي 
مطابخ العالم وقد يكون هذا النوع من الأكلات 
والظروف  بالزراعة  علاقة  له  او  ارتبط  قد 
العراق  مدن  بقية  عن  تختلف  التي  المناخية 
بتنوع  الأخرى  هي  ت�شتهر  التي  ومحافظاته 
المو�ضوع  هذا  في  العالية...  وجودته  الطعام 
الكردي  المطبخ  مع  جولة  في  قراءنا  ن�أخذ 
الفنادق  او  المطاعم  في  �سواء  ال�سليمانية  في 
والمنازل، حيث تكون هناك العديد من �أ�صناف 
الأغذية ولكن ال�شائع فيها هو "البرنج وال�شلة 
الى  �إ�ضافة  والمركة"،  التمن  بالكردية  وتعني 
ان  علماً  لاحقاً،  عنها  �سنتحدث  �أخرى  �أكلات 
البرنج وال�شلة هي ما تتميز به معظم، بل كل 
محافظات العراق ولكن في كرد�ستان لها نكهتها 

الخا�صة.
وتعني  �صرف  عراقية  �أكلة  وال�شلة:  فالبرنج 
�أنواعها  بمختلف  والمركة(  )التمن  بالعربية 
وتكون  ونكهتها  وطعمها  و�ألوانها  و�أ�شكالها 
مطابخ ال�سليمانية عامرة بها �سواء في المطاعم 
التي  الرئي�سية  التي تعتبرها الأكلة  او المنازل 
للنا�س عنها، ومع تطور الحياة تغيرت  لاغنى 
نوعية  في  حتى  وتقاليدنا  عاداتنا  من  الكثير 
هذه  �شيوع  الى  ونعود  نتناوله،  الذي  الطعام 
تتناولها  حيث  ال�سليمانية،  في  هنا  الأكلة 
ان  الغداء والع�شاء حتى  العوائل في وجبتين 
الكثيرين لا يف�ضلون )النوا�شف( كما هي الحال 

في بغداد والمحافظات العراقية الأخرى.
الدولمة: هذه الأكلة لها طقو�سها الخا�صة وباعة 
ال�سليمانية  �شوارع  في  يتجولون  ادواتها 
كمادة  )ال�سلق  يبيعون  حيث  و�أزقتها 
رئي�سية( ثم تاتي بقية الحاجيات المعروفة في 
)الطماطم وال�شجر والب�صل  تح�ضيرها ومنها 
نكهات  �إ�ضافة  ويتم  والباذنجان(  الكبير 
او  الدجاج  لحم  �سواء  واللحم  )ال�شبنت  من 
تفر�ش  التي  ال�ضلوع  وخا�صة  الخروف  لحم 
النكهات  عن  ناهيك  الدولمة(  قدر  �أر�ضية  على 
الأخرى من و�ضع الخل والحام�ض او منقوع 
الرمان، وتقريبا فان تح�ضير الدولمة يجري في 
ينفك  لا  حيث  الأ�سبوع  مدى  على  ال�سليمانية 

كما  طبخها،  في  والتفنن  تح�ضيرها  عن  بيت 
وتف�ضلها الكثير من العوائل في �سفراتها خارج 
ال�سليمانية والذهاب الى المنتجعات ال�سياحية 
وخا�صة �أيام الجمع والعطل الر�سمية ، كما ان 
مثل  الكبرى  المتنزهات  في  �أخرى  ح�صة  لها 
باركي ئازادي الذي ي�شهد و�صول قدور الدولمة 
تجتمع  حيث  م�ساء  العوائل  قبل  من  الكبيرة 
ال�سياح  بع�ض  الف�ضول  وي�أخذ  العوائل  عليها 
الأجانب للتواجد قرب تلك العوائل �أثناء ن�صب 

�سفرة الع�شاء لينالوا ح�صتهم منها!
)دجاج  الكبير  الدجاج  او  قالاو(  )مري�شكي 
دجاج  به  والمق�صود  الكرد(  )دجاج  او  العرب( 
طبخ  و  القرية..  او  المدينة  في  �سواء  القرى 
الدولمة  عن  واهتماما  �شانا  يقل  لا  الأكلة  هذه 
المف�ضلة لدى معظم  الأكلات الأخرى، وهي  او 
يف�ضل  لا  و�أكثرهم  ال�سليمانية  في  العوائل 
�أ�صوات  ت�صدح  ويوميا   .. الم�ستورد  الدجاج 
والمناطق  الأزقة  بين  قالاو(  )مري�شكي  باعة 
الأولى  ال�صباح  �ساعات  منذ  ال�سليمانية  في 
لان عملية تح�ضيره تتطلب بع�ض الوقت حيث 
اكثر  او  الواحدة  الدجاجة  بذبح  البائع  يقوم 
الكيلو  �سعر  وي�صل  حية  وهي  يزنها  ان  بعد 
غرام الواحد منها مابين ثلاثة الى �أربعة �ألاف 
بطبخ  الكردية  المنزل  �سيدة  تميزت  وقد  دينار 

هذا الدجاج.
الكرد�ستانية  الأكلات  بع�ض  هناك  �أن  كما 
القرى  في  تح�ضيرها  يتم  التي  ال�شهيرة 
متنوعة  وهي  المدينة  في  وت�ستهلك  والأرياف 
ال�شتاء  مو�سم  في  تكون  ما  �أ�شهرها  لكن 
تحتوي  التي  الترخينة   .. وهي  القار�ص 
)الدوينة(  الى  �إ�ضافة  الفوائد  من  الكثير  على 
مو�سم  في  يومي  كغذاء  تعد  وهي  و)الك�شك( 
مو�سم  بعد  �صيفا  �إعدادها  يتم  ان  بعد  ال�شتاء 
لمدة  تنقيعه  يتم  الذي  )القمح(  من  الح�صاد 
والرغبة  الطلب  ح�سب  وبكميات  الماء  في  �أيام 
�سطوح  في  القمح  يفر�ش  ثم  اليها  والحاجة 
المنازل او الم�ساحات المخ�ص�صة لها لتجف تحت 
�أ�شعة ال�شم�س تماما ، بعد ذلك يتم طحنها في 
مطاحن قبل ان تخلط القدور الكبيرة مع �سائل 
مزج   خلال  من  تح�ضيره  يتم  الذي  )ال�شنينة( 
لهذا  خا�صة  �أدوات  بوا�سطة  والزبادي  الماء 
وت�سمى  والقيمر  الزبدة  عنه  وتف�صل  الغر�ض 
بالكردية )الدويـنه( وت�سخن بعد ذلك بدرجات 
ال�شم�س  �أ�شعة  تحت  يترك  ثم  عالية  حرارة 

يتما�سك  حتى  ف�شيئا  �شيئاً  ليتكثف  اللاهبة 
ويكون كمعجون الطماطم من حيث التما�سك.

�صغيرة  كرات  �شكل  على  عملها  يتم  ذلك  بعد 
تعمل باليد وتو�ضع في مكان نظيف ومك�شوف 
لكي  المنزل  في  تخزن  ثم  تماما  تجف  حتى 
و  الأ�سبوع  في  مرتين  او  مرة  يوميا  ت�ستعمل 
من  لل�ضيوف  تقدم  ما  وعادة  الحاجة  ح�سب 
ذوي المنزلة المهمة عند �أهل الدار، ويتم طبخها 
الكردية  العوائل  لدى  المعروفة  بالطريقة 
ت�صبح  حتى  جدا  �ساخن  ماء  في  بتنقيعها  
ت�ضاف  ثم  المتما�سك  الح�ساء  او  كال�شوربة 
اليها المطيبات الأخرى من الب�صل مع الزيت او 
دهن الحر والملح والتوابل وتقدم في وجبات 

ال�صباح البارد جدا كوجبة فطور لأغنى عنها.
ويحدثنا الحاج كريم �صاحب مطعم �شعبي في 
يحتوي  فيقول:  الدوينة  �أكلة  عن  ال�سليمانية 
المطبخ الكردي على الكثير من �أ�صناف الطعام 
القار�ص اوجد  الظروف الجوية والبرد  ولكن 
وهي  المائدة  هذه  الى  ت�ضاف  �أخرى  �أكلات 
وت�ستهلك  والك�شك،  والدوينة  الترخينة  �أكلة 
في  الأكلات  هذه  من  من  الكثير  ال�سليمانية 

وتنفد  الأ�سواق  في  تباع  وهي  ال�شتاء  مو�سم 
ب�سرعة نتيجة الطلب الكبير عليها، ونحن في 
الخا�صة  الأطباق  �أنواع  �أف�ضل  نقدم  مطعمنا 
بهذه الأكلة حتى انها تنفد ب�أ�سرع وقت قيا�سا 
لبقية �أنواع الطبخ التي نعدها  فالمطعم ي�ضيف 
ن�شتريها  التي  الا�صلية  والتوابل  اللحم  عليها 
للترخينة  وبالن�سبة  ببغداد،  ال�شورجة  من 
فهي الأكلة الأخرى المف�ضلة لدى الزبائن حتى 
الذين ي�أتون من بغداد و�أم�ضى �أكثر من �سنتين 
او ثلاث �سنوات، حيث هي لا تختلف بطريقة 
الخلطة  و�ضع  با�ستثناء  الدوينة  عن  �إعدادها 
في  ويطبخ  النيئ  وال�شلغم  القمح  جري�ش  مع 
قدور المطعم الكبيرة ويترك في مكان �آخر حار 
لكي يكت�سب الحمو�ضة المطلوبة بعد ان يجلب 
الأطباء  من  عدداً  فان  وب�صراحة  القرى،  من 
والمجربين يقولون ان تناول الترخينة ي�ساعد 
الدم  �ضغط  ارتفاع  من  يعانون  الذين  المر�ضى 
�أكد  وقد  القلب،  �ضربات  تنظيم  على  وت�ساعد 

الكثير من خبراء الغذاء ذلك.
ولا�شك في ان المطبخ الكردي زاخر بالكثير من 

الطبخات والنكهات التي لا يمكن �إح�صا�ؤها.

�أكـــلات ي���شتهـر بهــ��ا المطبـخ ال�س��ليمـانــي
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�أكدت حكومة �إقليم كرد�ستان العراق، التزامها 
ال��ع��م��ل ب��ال��ق��وان�ني والأع������راف ال��دول��ي��ة، لذا 
م�ؤ�س�سات  بت�شكيل  دولة  لأية  ت�سمح  لن  ف�إنها 
ب�أعمال  ل��ل��ق��ي��ام  الإق���ل���ي���م،  في  ا���س��ت��خ��ب��اري��ة 

تج�س�سية.

كاوة  الإق��ل��ي��م  حكومة  با�سم  الم��ت��ح��دث  وق���ال 
حكومة  ان  الحكومي  الموقع  بح�سب  محمود 
جهة  �أو  دول��ة  لأي��ة  ت�سمح  لن  كرد�ستان  �إقليم 
الإقليم،  في  ا�ستخبارية  م�ؤ�س�سات  بت�شكيل 
�إيمانها  من  انطلاقاً  تج�س�سية،  ب�أعمال  للقيام 
والأعراف  القوانين  وفق  على  العمل  ب�أهمية 
الدولية والتزامها بها، حيث لا يمكن في �ضوء 

ذلك القبول بعمليات تج�س�سية في الإقليم".
وكان الموقع الر�سمي ل�صحيفة "توداي زمان" 
التركي، قد ن�شر تقريرا جاء فيه، ان الحكومة 
وتكثيف  الم��ع��ل��وم��ات  ج��م��ع  ق����ررت  ال�رتك��ي��ة 
العراق  �شمال  في  الا�ستخبارية  العمليات 
حزب  ن�شاطات  لمواجهة  ك��رد���س��ت��ان(،  )�إقليم 

العمال الكرد�ستاني التركي المحظور.

حكـومـة �إقليـم كـرد�سـتــان ت�ؤكد عدم �سماحها لأية 
 �أربيل/ مرا�سلة المدىدولة �أو جهة بالتج�س�س

�أولت قطاع  في �ضوء برنامج القائمة الكرد�ستانية التي 
ب�إ�شراف  خا�صة  لجنة  عقدت  خا�صاً  اهتماماً  ال�شباب 
وال��شؤون  ال��ع��م��ل  وزي����رة  ك��رم��ي��اني  نج��ي��ب  �آ���س��و���س 
د.  وبح�ضور  كرد�ستان  �إقليم  حكومة  في  الاجتماعية 
قرداغي  ومحمد  وال�شباب  الثقافة  وزي��ر  محمود  ك��اوه 
نوق�شت  اجتماعاً ً ال��وزراء،  لمجل�س  القانوني  ال�سكرتير 
م�شروع  و  �صغيرة  قرو�ضا  ال�شباب  �إع��ط��اء  كيفية  فيه 
عن  للعاطلين  العمل  فر�ص  وخلق  البطالة،  على  الق�ضاء 

العمل.
وعر�ضت وزيرة العمل وال��شؤون الاجتماعية ملامح خطة 
على  الت�أكيد  مع  المو�ضوع،  ب��شأن  ال��وزارة  وت�صورات 
�أهمية ا�ستثمار طاقات ال�شباب ب�شكل �صحيح في عملية 
وبح�ضور  �أخرى  جهة  من  الإقليم.  ي�شهدها  التي  البناء 
وزيرة العمل وال��شؤون الاجتماعية تم افتتاح دورة في 
مع  وبالتعاون  هولير،  في  المهني  التدريب  مركز  قاعة 
منظمة دولية، ت�ستمر مدة �أربعة �أيام، وتبحث مو�ضوع 
ن�شر الثقافة ال�صحية وال�سلامة المهنية للمراكز والدوائر 

ال�صحية والمراكز المهنية لوزارة العمل.

بحث م�شروع القرو�ض ال�صغيرة لل�شباب

 �أربيل/ �آكانيوز

من المقرر �أن ت�شارك فرقة "نالين" 
كرد�ستان  �إق��ل��ي��م  في  المو�سيقية 
كرواتيا  في  ال��ع��الم��ي  ب��الم��ه��رج��ان 
 25 حتى   23 في  �سينطلق  ال���ذي 
من ال�شهر الجاري، بح�سب ما قاله 

مدير الفرقة.
بح�سب  ����ص���ال���ح   ���س��ف�ني  وق������ال 
فرقته  �إن  للأنباء  كرد�ستان  وكالة 
الدولي  المهرجان  في  "�ست�شارك 
الفنون  فرقة  مع  بالتن�سيق  وذل��ك 
في  الم�����ش��ه��ورة  ال��ك��ردي��ة  الجميلة 
حكومة  )رئي�س  وبرعاية  ال�سويد 
نيجيرفان  ال�������س���اب���ق(  الإق���ل���ي���م 
فرقة  "كل  ان  و�أو�ضح  بارزاني". 
رايتها  تحت  �ست�شارك  مو�سيقية 
ونحن �أي�ضاً نمثل �إقليم كرد�ستان 
و�سيرفع  ر�سمي.  ب�شكل  ال��ع��راق 

علمنا بين �إعلام الم�شاركين". 
م�ؤ�س�سي  اح��د  جمال  رب�ني  وق��ال 
�أن  الم��و���س��ي��ق��ي��ة  "نالين"  ف���رق���ة 
كبير  ع��الم��ي  مهرجان  �أول  "هذا 
"عدد  �أن  ن�شارك فيه"، م�شيراً �إلى 
ع�ضوا   15 ���س��ي��ك��ون  الم�����ش��ارك�ني 
و25  الكرد�ستانية  نالين  فرقة  من 
الجميلة  الفنون  فرقة  من  ع�ضوا 

في ال�سويد".
ع��زف  "�سيتم  ان����ه  �إلى  ون������وه  
المو�سيقى والأغاني من قبل فنانين 
من  الثلاثة  الأي��ام  خلال  وفنانات 

المهرجان العالمي".
عن  جمال  �آف���ان  الفنانة  و�أع��رب��ت 
المهرجان  في  للم�شاركة  �سعادتها 
لم�شاركتي  جدا  �سعيدة  "�أنا  قائلة 
في ه���ذا الم��ه��رج��ان وق���د �أع����ددت 

�أغاني كردية فلكلورية وحديثة".
وت�أ�س�ست فرقة "نالين" المو�سيقية 
�أرب���ي���ل،  ب��ق��ل��ع��ة   1998 ع����ام  في 
و�شاركت في العديد من الاحتفالات 

داخل �إقليم كرد�ستان وخارجه.

كرد�ستان ت�شارك 
بمهرجان فني 

فـي كرواتيا

 �أربيل/�سالي جودت

الألوان  المختلفة  الع�سكرية  الملاب�س  بيع  محال  تنت�شر 
بكثرة في جميع �أنحاء مدينة �أربيل، وخا�صة في �سوق 
القلعة، حيث تنت�شر العديد من المحال المتخ�ص�صة ببيع 

الع�سكرية  العدد  بع�ض  مع  الملاب�س  من  الأن��واع  هذه 
والأحزمة  )الب�سطال(،  الع�سكرية  والأحذية  كالمناظير 

الع�سكرية )النطاق(.
�شراء  على  �إق��ب��الًا  العمرية  الفئات  �أك�رث  ان  ويلاحظ 
ال�شباب  الملاب�س على  نطاق وا�سع هم  النوع من  هذا 

.ولت�سليط ال�ضوء ب��شأن انت�شار هذه الظاهرة و�أ�سبابها 
كانت لنا هذه اللقاءات مع عدد من �أ�صحاب هذه المحال 
ومع عدد من المواطنين الذين اختلفت وجهات نظرهم 
ب��شأنها خا�صة ان بع�ضهم عدها خطرة وقد ت�ستغل من  

قبل ذوي النفو�س ال�ضعيفة.
لبيع  محل  �صاحب  الله  عبد  مهدي  كان  الأول  محدثنا 

الملاب�س الع�سكرية في �أربيل الذي قال:
- قبل عدة �سنوات بعد �سقوط النظام بد�أ الإقبال على 
�شراء هذا النوع من الملاب�س،من الع�سكريين والمدنيين 
قبل  من  مودة  الع�سكري  الزي  ارت��داء  و�أ�صبح  �أي�ضاً، 
ب�أ�سعار  مقارنة  زهيدة  �أ�سعاره  ان  خا�صة  ال�شباب، 

الملاب�س الأخرى.
و�أ�ضاف ما نبيعه �أنواع مختلفة من الملاب�س الع�سكرية 
ابتداء بالملاب�س الداخلية التي تتراوح �أ�سعارها ما بين 
10-20 الف دينار  ح�سب نوع الماركة، وكذلك الملاب�س  
المن��شأ  ح�سب  �أ�سعارها  وتختلف  والم�شجرة،  المرقطة 

فالم�ستورد ي�صل الى 50 الف دينار.
ا�سعاره  وت�رتاوح  تكلفة  اقل  بالطبع  فانه  المحلي   اما 
�أنواع  �أي�ضاً  لدينا   الف دينار، كما يوجد  بين 25-20 
دينار،  الف  يبلغ �سعرها 50  التي  ال��دروع  مختلفة من 
 60 و�سعره  الأمريكي  الب�ساطيل  من  نوعان  وهناك 
توجد  كما  الفاً،   35-30 بين  ما  وال�صيني  دينار  الف 

نبيعها  ان  الع�سكرية والتي لا يمكن  الرتب  �أن��واع من 
برخ�ص  الا  ت��ب��اع  لا  والأ���س��ل��ح��ة  ف��ال��رت��ب  للمدنيين، 
ول��ل��ع�����س��ك��ري�ني ف��ق��ط، ول��دي��ن��ا ع���دة ط��ل��ب��ات م���ن قبل 
لتجهيزها  الأمنية  وال���وزارات  الحكومية  الم�ؤ�س�سات 

ب�أنواع الملاب�س الع�سكرية.
الملاب�س  لبيع  مح��ل  ���ص��اح��ب  �سعيد  م����روان  وي��ق��ول 
الع�سكرية: ينت�شر بيع هذا النوع من الألب�سة على نطاق 
وا�سع في �إقليم كرد�ستان، ولم يقت�صر على الع�سكريين، 
التجهيزات  ي�شترون  زبائن  فلدينا  �أي�ضاً،  المدنيين  بل 
الع�سكرية كالألب�سة الداخلية الع�سكرية وغيرها وهناك 
مودة  كونها  الع�سكرية،  بالأحذية  تزويده  يطلب  من 
الع�صر بالن�سبة لل�شبان، واغلب الطلبات على الألب�سة 

الم�ستوردة  التي تعد اكثر جاذبية  وجمالية.
�شراء  على  الإقبال  يكون  ال�صيف  فترة  في  و�أ���ض��اف: 
خا�صة  )الكيمونو(  �أكمام  بدون  الع�سكرية  الفانيلات 
�أي  في  ارت��دائ��ه  �إمكانية  ب�سبب  متزايد،  ال�شباب  من 
طلب  ام��ا  الريا�ضية،  الأن��دي��ة  وفي  كال�سفرات،  مكان 
الأ�سلحة فلا يمكن بيعه الا بوجود التراخي�ص، وهناك 
و�أحجامها  ب�أنواعها   كالم�سد�سات  الأ�سلحة  من  انواع 
وهي  ذلك  وغير  ال�صيد،  بنادق  فيها  بما  والبندقيات، 

تباع  للزبون الذي يمتلك رخ�صة حمل ال�سلاح.
اما عن طلبات التجهيز فقال: نجهز الدوائر الحكومية 

والأمنية وهناك المنظمات الأمريكية ومكاتب الحماية، 
واغلب الطلب يكون على الب�ضاعة الم�ستوردة.

بعد ان تعرفنا على �آراء بع�ض �أ�صحاب المحال توجهنا 
الى عدد من المواطنين ومنهم:

محمد عثمان 35 عاماً الذي قال:
وخ�صو�صاً  الع�سكرية   الم�الب�����س  ب��ارت��داء  ارغ���ب   -
فهي  وال�سفرات  ال��رح�الت  في  الع�سكرية  الفانيلات 
الروتين،  ع��ن  ب��ع��ي��داً  ان��ط��ب��اع��ا   لي  وت�ضيف  مريحة 
الف�ضائيات   التي تعر�ض في  الأفلام  و�أ�ضاف ان اغلب 
الملاب�س  ه��ذه  ي��رت��دي  وه��و  الم��دني  ال�شخ�ص  تعر�ض 
�أظ��ن ان فيه ما  ال��رح�الت، وه��ذا �شيء جميل، ولا  في 

ي�ضير.
يرى  ولا  ال���ر�أي  يخالفه  احمد  �إبراهيم  الم��واط��ن  لكن 
الملاب�س المخ�ص�ص  النوع من  م�ربراً لارت��داء مثل هذا 
: يجب و�ضع �ضوابط  لذا فهو يقول  الأمنية،  للدوائر 
لبيع الأ�سلحة والملاب�س الع�سكرية كي لا ت�ستغل ب�شكل 
�سيئ وهو مطلب م�شروع للحفاظ على نعمة الا�ستقرار 

في كرد�ستان.
عبد المجيد زهير 25 عاماً يقول:

ارتديه هو  النوع من الملاب�س، وما  ارتدي هذا  قلما   -
وتبعث  عالية  ج��ودة  ذات  انها  ال�شتاء،  في  القما�صل 

الدفء فلا ا�شعر بالبرد عند ارتدائها.

اما مهند �سركوت 28 عاماً فيقول: لا ارغب في ارتداء 
الحروب،  ب�أيام  يذكرني  الملاب�س،كونه  من  النوع  هذا 
زي  فهو  الع�سكريين،  تنا�سب  الم�الب�����س   ه��ذه  ان  كما 

ع�سكري،فما الغر�ض من ارتدائها.
جيهان �شاخوان  لها ر�أيها  �أي�ضاً فتقول:

- اعتقد ان انت�شار ارتداء هذا النوع من الملاب�س �أ�صبح 
فهناك  ال�شباب  على  مقت�صراً  يعد  ولم  النطاق،  وا�سع 
الفتيات اللواتي يقلدن ما تعر�ضه الف�ضائيات بارتداء 
بنطلون الكوماندوا والفانيلات ذات الألوان الع�سكرية 
ك��ال��ل��ون ال�����ص��ح��راوي وال��زي��ت��وني، ه��ذه الم�الب�����س لم 
يقت�صر �شرا�ؤها من قبل الع�سكريين، بل المدنيين �أي�ضاً 

من فئات عمرية  مختلفة.
�سردار �أمين 40 عاماً يقول:

- م��ا الم��ان��ع م��ن ارت���داء ه��ذا ال��ن��وع م��ن الملاب�س، فهي 
جميلة وبنف�س الوقت مريحة، كما ان البع�ض يرتديها  
واعتقد  ع�سكرياً،  لي�س  انه  برغم  الدوائر  مراجعة  في 
�سبب ذلك لت�سهيل المعاملات، و�أي�ضاً اغلب عمال البناء 
الأحذية  او  الع�سكري  البنطال  ي��رت��دون   نلاحظهم 
البرد  م��ن  لتقيهم  ال�شتاء   في  خ�صو�صاً  الع�سكرية 
الحزام  يرتدون  الرجال  من  البع�ض  ان  كما  القار�ص، 
الع�سكري الذي ي�سمى النطاق  كونه متيناً ويعد م�سنداً 

للظهر، ي�ساعدهم في حمل الأ�شياء الثقيلة.

ال��ر ف�ض�� والقبو��ل بي�ن  �أربي��ل  فـ��ي  الع�سكري��ة  بي��ع الملاب���س  مح��ال 

 PUKmedia / ال�سليمانية 

بحث وكيل وزارة ال�صناعة والمعادن في الحكومة 
الاتحادية مكي الديري مع الم�س�ؤولين الإداريين في 
وزارة  بين  وتطويرها  العلاقات  تعزير  ال�سليمانية 
وال�صناعة  التجارة  ووزارة  الفيدرالية  ال�صناعة 
المعار�ض  ودعم  تطوير  و�سبل  كرد�ستان  اقليم  في 
والمكاتب التي تم افتتاحها م�ؤخراً في ال�سليمانية. 

المدراء  زي��ارت��ه  ف��ي  راف��ق��ه  ال���ذي  الوكيل  زار  كما 
التابعة  المعامل  وم����دراء  ال����وزارة  ف��ي  ال��ع��ام��ون 
محافظة  ف��ي  لل�صناعة  العامة  المديرية  ل��ل��وزارة 
حمة  محمد  العام   مديرها  مع  والتقى  ال�سليمانية، 
والمكاتب  المعار�ض  دع��م  �سوية  وتباحثا  �صالح 
التي افتتحت في محافظة ال�سليمانية والتي �سوف 
الدعم  على  ال�شكر  له  وق��دم  م�ستقبلًا  افتتاحها  يتم 
وادامة  لانجاح  المديرية  قدمته  ال��ذي  اللامحدود 

ال�صناعة  ل����وزارة  التابعة  وال��م��ك��ات��ب  ال��م��ع��ار���ض 
الفيدرالية. كما توجه الوفد لزيارة معر�ض منتجات 
مكتب  وكذلك  الكهربائية  لل�صناعات  العامة  ال�شركة 
الم�سح الجيولوجي ومكتب منظومات المعلومات. 
قائلا:  ال��زي��ارة  ه��ذه  طبيعة  الديري  مكي  واو�ضح 
ت�أتي هذه الزيارة بهدف توثيق وتو�سيع العلاقات 
بين وزارة ال�صناعة والمعادن الفيدرالية مع وزارة 

ال�صناعة في اقليم كرد�ستان.

ال�صنـاعـة والمعـادن الفيـدراليـة تبحـث تطـويـر العــلاقـات 
مع نظيرتها فـي الاقليم
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�أعربت وزارة الخارجية في الحكومة الاتحادية 
والت�سهيلات  الم�ساعدة  لتقديم  ا�ستعدادها  عن 
اللازمة للات�صال مع ال�سفارات الأجنبية للبلدان 
ال��ت��ي خ�����س��رت ع����دداً م��ن م��واط��ن��ي��ه��ا في حادث 
بمدينة  �سوما  ف��ن��دق  في  ان��دل��ع  ال���ذي  الح��ري��ق 

ال�سليمانية.
وزارة  به  قامت  هاتفي  ات�صال  خ�الل  ذل��ك  ج��اء 
الخارجية مع الدكتور برهم احمد �صالح رئي�س 
وزراء حكومة �إقليم كرد�ستان، كما عبرت وزارة 
وقدمت  الم�ؤ�سف،  للحادث  �أ�سفها  عن  الخارجية 
الحريق  في  ق�ضوا  ال��ذي��ن  لل�ضحايا  ال��ت��ع��ازي 

وتمنياتها للجرحى بال�شفاء العاجل.

الخارجية تعلن ا�ستعدادها للات�صال مع �سفارات 
بلدان �ضحايا حادثة فندق �سوما


