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عمان:ع�صام محمد 
واغل���ب العراقي�ي�ن في ه���ذا المطعم، 
الذي بدا ي�س���تقطب الالاف، وتحتاج 
وجبة الفطور فيه الى حجز م�س���بق، 
يطلب���ون وجبات فطور اغلبها عبارة 
عن ال�سمك الم�سقوف ح�سب الطريقة 
البغدادي���ة، الت���ي  ذاع �ص���يتها ع�ب�ر 
الع���الم وه���ي تتلخ�ص في تح�ض�ي�ر 
ال�س���مك و�ش���يه عل���ى �أوتاد خ�ش���بية 
عل���ى م�س���افة لي�س���ت قريبة ج���دا من 
الن���ار )فرن بلدي( لي�أخذ وقتا طويلا 
لتح�ض�ي�ره بينم���ا تك���ون العائلة قد 
ا�ستغلت هذا الوقت بتبادل الأحاديث 
وال�سيا�س���ية  والاجتماعية  العائلي���ة 
ث���م ي�ش���ربون  والذكري���ات القديم���ة 
بع���د الفطور ال�ش���اي العراقي الثقيل 

)بالا�ستكان( في الأجواء العراقية.
الحنين للايام البغدادية  

 ويوا�ص���ل علوان �س���ريعا »للمدى«: 
اننا نحر�ص على الح�ضور كعائلة  الى 
ه���ذا المطعم من اجل تناول الوجبات 
الحنين«للأي���ام  بداف���ع  العراقي���ة 
البغدادي���ة« الخ���والي على �ش���واطئ 
دجلة والفرات في الكرخ والر�ص���افة 
ويق���ول عل���وان وه���و ينظ���ر بعي���داً 
�إن مث���ل ه���ذه الأج���واء الرم�ض���انية 
ال�س���احرة تعيد عبق ذكريات الما�ضي 
ال�س���عيد وك���م نتمنى في هذا ال�ش���هر 
الف�ض���يل �أن يع���ود ال�س�ل�ام والوئام 
الى ار�ض الرافدين وبين �أبنائها من 
�شتى الطوائف لأننا جمعيا لم ن�شعر 
بالتفرق���ة طوال حياتن���ا فالعراق بلد 

الخير وال�سلام. 
ال�سمك الم�سقوف دائما 

بينم���ا يجل�س عل���ى الطاولة الأخرى 
المج���اورة في انتظ���ار تجهي���ز وجبة 
ال�سمك الم�س���قوف  مع خبز ال�صمون  
قبل ن�ص���ف �س���اعة من موعد الإفطار 
د. عبي���د ومع���ه زوجت���ه و�أطفالهم���ا 
الأربع���ة، يقول د. عبي���د الذ ي يعمل 
الخا�ص���ة  الم�ست�ش���فيات  اح���د  في 
في عم���ان �إن���ه �س���عيد بتن���اول ه���ذه 
الوجب���ة العراقية ب���كل مكوناتها مع 
عائلت���ه لأنه من �س���كان بغداد �أ�ص�ل�ا 
وكانت هذه الوجب���ات اعتيادية لدى 
»العوائ���ل« العراقي���ة عل���ى �ش���واطئ 
دجل���ة والفرات خا�ص���ة في �س���اعات 
الم�س���اء الجمي���ل م���ع عب���ور المراكب 

و�شباك ال�صيادين. 
و�أ�ضاف عبيد، �أنة يحر�ص على �إعادة 
�أجواء رم�ض���ان العراقية مع العائلة 
و في اللق���اءات وال�س���هر والاجتماع 
والات�صال مع �أبناء الجالية العراقية 
في عمان وتابع انه ي�أكل هذه الوجبة 
في الأي���ام العادي���ة كل �ش���هر مرت�ي�ن 
ولكن في �ش���هر رم�ض���ان تزداد رغبة 
العائل���ة والأطف���ال في تناوله���ا �أكثر 
من مرة و�س���ط ال�ش���عائر والطقو�س 

العراقية.

ذكريات وذكريات 
�أما عبد ال�ستار ال�شمري وهو متقاعد 
�س���نوات  من���ذ  الأردن  في  موج���ود 
طويل���ة  فق���ال �أن���ه ت�آلف م���ع �أجواء 
عم���ان الرم�ض���انية، ولك���ن موج���ات 
الحن�ي�ن الى ار����ض الرافدي���ن بد�أت  
تهب بقوة عليه وانه يجد �إن ت�س���كين 
عبرات الذكري���ات الجميلة يكون في 
الق���دوم الى هذه المطاعم وم�ش���اهدة 
م���ن  والمع���ارف  الأ�ص���دقاء  بع����ض 
فترات ال�س���بعينات والثمانينات من 

القرن المن�صرم. 
المطاع���م  �أ�ص���بحت  لق���د  وا�ض���اف: 
ل���ه  و�إن  العراقي���ة  العوائ���ل  ملتق���ى 
�أحفادا �ص���غارا ولدوا خارج العراق 
وهو  يحر�ص على ربطهم بالموروث 
العراقي والعادات والتقاليد وتاريخ 

بلاد الرافدين العريق.
حجوزات م�سبقة 

وفي الاجتم���اع والحج���وزات الت���ي 
تت���م ماقب���ل  الإفطار الرم�ض���اني  في 
المطاع���م العراقية يتم طب���ع القبلات 
عل���ى  والتزاح���م  الإخب���ار  وتب���ادل 
اللق���اءات بع���د �س���اعات الفط���ور في 
المقاهي المخ�ص�صة للعراقيين كعرف 
�سائد يعو�ض العراقيين في العا�صمة 
الأردنية عمان حنينهم لبلدهم بطرق 
عدة لعل اللقاءات وا�ستعادة الما�ضي 
العراق���ي ابرزه���ا  الطع���ام  وتن���اول 
فالمطاع���م العراقية انت�ش���رت ب�ش���كل 
لاف���ت في كل �أرج���اء المدينة بجز�أيها 
الراق���ي، حي���ث  ال�ش���رقي والغرب���ي 
تق���دم الوجبات العراقي���ة على �أنغام 
الأغاني البغدادية التي ت�شكل خلفية 

الم�شهد البغدادي. 

متبل الاكلات العراقية 
وي�ؤك���د الم�ش���رف ابوهيثم  في مطعم 
ا�س���ماك المحار للمدى �أنه متخ�ص�ص 
بطه���ي ال�س���مك الم�س���قوف في �أفران 
الت���ي ين�ض���ج فيه���ا الخب���ز  التن���ور 
�أي�ض���ا ويقدمه �س���اخنا ل���رواد محله 
الذين ي�ش���كلون خليطاً من العراقيين 
و الأردني�ي�ن وال�س���ياح ه���م الن�س���بة 
رم�ض���ان  ب�ش���هر  خا�ص���ة  الك�ب�رى 

المبارك.
وق���ال ابوهيثم  لدينا خلطة خا�ص���ة 
و�س���رية« لتتبيل الأ�سماك« يقول �أنها 
تج���ذب زبائنه في مطاعمه  في عمان 
وقال ان معظم العمال في مطعمه هم 
من الاردنيين والم�ص���ريين الوافدين، 
لك���ن العامل�ي�ن في �إع���داد الطعام هم 

من العراقيين. 
و�أ�ض���اف ابوهيث���م: ان���ه رغب���ة من���ا 
بالإبق���اء والحف���اظ عل���ى الم�أك���ولات 
التي تعد جزءاً من الموروث ال�شعبي 
العراقي التي كادت �أن تكون معدومة 
في عم���ان ب�س���بب �ص���عوبة �إعدادها 
وتح�ض�ي�رها من جهة وخوف���اً عليها 

ب�س���بب  التهافت والجري ال�سريعين 
على كل م���ا هو غرب���ي وجديد دفعنا 
ذلك الى ت�أ�س���ي�س ه���ذا المطعم لتقديم 

هذا النوع من الم�أكولات العراقية. 
وق���ال �إن اغل���ب الطلب���ات ه���ي عل���ى 
طريقت���ه  ح�س���ب  الم�س���قوف  �س���مك 
ع�ب�ر  �ص���يتها  ذاع  الت���ي  البغدادي���ة 
الع���الم، و�أك���د �إن ال�س���مك يات���ي في 
�شاحنات مجهزة خ�صي�صا من بغداد 
كل �أ�س���بوع وح�س���ب الطلب وقال �إن 
ه���ذه المطاع���م ت�ش���هد تزاي���د الزبائن 
او  عا�ش���وا  الذي���ن  م���ن  الاردني�ي�ن 
در�سوا او زاروا وعا�شوا في العراق 
من الجاليات الفل�س���طينية، حتى �إن 
ع���دد غ�ي�ر العراقي�ي�ن الذين �ص���اروا 
يرتادون المطاع���م العراقية في عمان 
يناف�س ع���دد العراقيين �أنف�س���هم مما 
�شجع ذلك �أ�ص���حاب ر�ؤو�س الأموال 
م���ن العراقي�ي�ن عل���ى فت���ح المزيد من 

المطاعم العراقية. 

مطاعم عراقية 
عل���ى م�س���افة كيل���وات وفي منطق���ة 
�أخ���رى ومع ازدياد اع���داد العراقيين 
العراقي���ة  المطاع���م  بع����ض  ب���د�أت 
او  الغرب���ي  الجان���ب  في  بالظه���ور 
يع���رف بعم���ان الغربي���ة التي ت�ض���م 
العا�ص���مة  م���ن  الراقي���ة  الإحي���اء 
الأردني���ة، ف���كان �أق���دم و�أ�ش���هر هذه 
المطاعم  في دوار �ش���ارع خلدا مطعم 
�س���ومر الذي ان�ش���ىء عام 1998 في 
�ص���الته المكونة من طابق�ي�ن، و يقوم 
بتلبي���ة احتياجات الزبائن وخا�ص���ة 
للحف�ل�ات ويق���ول الم�ش���رف �س�ل�امة 
كبل���ة ان المطعم  اجتذب ع���ددا كبيرا 
م���ن الزبائ���ن الاردني�ي�ن والعراقيين 
بع���د ان اكت�س���ب �ش���هرة وا�س���عة في 
الوجب���ات العراقي���ة الت���ي يقدمه���ا. 
و�أكد �س�ل�امة ان  ه���ذه الم�أكولات هي 
جزء من »المطبخ ال�ش���عبي العراقي« 
طريقه���ا  في   ه���ي  للا�س���ف  الت���ي 
للانقرا����ض ل�ص���عوبة �إعدادها كذلك 
الوق���ت الطويل لانجازها لذلك فكرنا 
في تق���ديم هذا النوع م���ن الم�أكولات، 
كي يتمكن النا�س من تناولها و�أ�شار 
�س�ل�امة الى ان المفاج����أة التي لم�س���ها 
هي تزايد الزبائن الاردنيين حتى �إن 
عدد غ�ي�ر العراقيين الذي���ن يرتادون 
المطاع���م العراقي���ة في عم���ان يناف�س 

عدد العراقيين �أنف�سهم. 
وقال �سلامة ان الأكلات التي نقدمها 
ه���ي، البامي���ة الت���ي طعمه���ا يختلف 
عندما تطبخ عل���ى الطريقة العراقية 
�إ�ضافة الى القوزي والكباب العراقي 
ول�س���انات  باج���ة  ر�أ����س  وماع���ون 
ودجاج في التمن والكباب والبرياني 

وغيرها. 
والع���رب  الأجان���ب  ان  و�أ�ض���اف: 
يحبون الم�ش���ويات العراقية وال�سمك 

�أح���د  ان  ق�ص���ة  وروى  الم�س���قوف 
العراقيين جاء المطعم ومعه �ضيوف 
ليتذوقه���ا  باج���ة  وطل���ب  �أمري���كان 
�ضيوفه ولكن الأمريكان ارتعبوا من 
�ش���كلها في البداية وعندما تذوقوها 
هن���اك  ان  و�أو�ض���ح  به���ا،  �أعجب���وا 
مطاعم كثيرة عراقية بد�أت تنت�شر في 
مختلف مناطق عمان �إذ  هناك مطعم 
خا�ص بالفط���ور العراق���ي التقليدي 
)ت�ش���ريب الباقلاء( وه���و عبارة عن 
خبز عراق���ي منقوع بمرق���ه الباقلاء 
الجاف���ة الم�س���لوقة، و�أ�ش���ار �ص���احب 
العراق���ي  المواط���ن  ان  الى  المطع���م 

يرغب في من يتعامل معه في المطعم 
با�ستخدام اللهجة العراقية، )�أتف�ضل 
�أ�س�ت�ريح �أغاتي، ا�ش���لونك �أعيوني، 
�أل���ف عافي���ة كلب���ي( �ألف���اظ عراقي���ة 
جميلة يحب �س���ماعها، وقال �سلامة: 
مختلف���ة  جالي���ات  المطع���م  ي�س���تقبل 
)خليجيون و�آ�س���يويون( والأجانب 
الطبخ���ات  عل���ى  يتعرف���ون  �أخ���ذوا 
والت�ش���ريب  كالم�ش���اوي  العراقي���ة 
والباجة العراقية وال�سمك الم�سقوف 
وفي الأي���ام العادي���ة ي���زور المطع���م 
مختلف الجن�سيات وتتراوح ا�سعار 
الوجب���ة في مطاعم عم���ان العراقية، 
لل�ش���خ�ص  دولارا   15 �إلى   8 ماب�ي�ن 
المطعم���ان  �أم���ا  الغربي���ة،  في عم���ان 
�أ�سعار  ال�ش���عبيان الباقيان فتتراوح 
الوجب���ة م���ا ب�ي�ن 3 �إلى 7دولارات، 
ولكل م���ن الم�س���تويين زبائن���ه الذين 
ي�ض���منون ا�س���تمرار عمل���ه وتنام���ي 

�أرباحه. 

�شكل العمارة اي�ضا 
مواطنون عراقي���ون قالوا ان بع�ض 

المطاع���م الجدي���دة في عم���ان ب���د�أت 
تحر����ص عل���ى �أن تبرز �أ�س���م العراق 
من خ�ل�ال الت�ص���ميم المتميز و�ش���كل 
العم���ارة ال���ذي يحاكي في ت�ص���ميمه 
المقاهي العراقي���ة القديمة، الطابوق 
الكربلائي والمقاعد )الجرخ القديمة( 
الم�س���اجد  و�ص���ور  وال�شنا�ش���يل 
في  القديم���ة  العراقي���ة  والكنائ����س 
ط���رازه البي���وت العراقي���ة القديم���ة 
وزي���ن من الداخل بتح���ف و�أنتيكات 

عراقية وبغدادية قديمة.  
المثير في مو�ض���وع انت�ش���ار المطاعم 
العراقي���ة التي بلغت ح���والي ثلاثين 
مطعماً �أنها �أ�ض���افت عن�ص���را جديدا 
لنوعية الطعام في العا�صمة الأردنية 
خا�صة في �شهر رم�ضان المبارك الذي 
تن�ش���ط ال�س���ياحة في���ه، و�ص���ار �أمام 
ال�س���ائح العربي، الخليجي خا�ص���ة، 
جدي���د،  خي���ارات  الغرب���ي  وحت���ى 
الأردني���ة  المطاع���م  الى  فبالإ�ض���افة 
والفل�س���طينية واللبناني���ة والمغربية 
الوجب���ات  ومح���ال  وال�ص���ينية 
ال�س���ريعة، ج���اءت المطاع���م العراقية 

والتي لم ت�ؤثر على المطاعم الأردنية 
المحتفظة بنوع وجباتها وزبائنها. 

يقول محمد الخزرجى المغترب الذي 
جاء مع عائلته لتناول وجبة الفطور 
ودج���اج  كب���اب  ع���ن  عب���ارة   وه���ي 
و�شي�ش طاووق انه جاء من الخارج 
لزي���ارة اقاربه وع���اوده الحنين الى 
الأجواء العراقية في �ش���هر رم�ض���ان 
وخا�ص���ة المطب���خ العراقي واح�ض���ر 
�أولاده م���ع بع����ض اقارب���ه وق���ال �إن 
�ش���هر رم�ض���ان في الع���راق مختل���ف 
وعندما تعي�ش الغربة تحن الى �أهلك 

والى التكلم بلهجتك ولغتك.   
بينم���ا ق���ال �س���عد حي���در: ان �أولاده 
يتناول���وا  �أن  با�س���تمرار  يطلب���ون 
وجب���ة الإفطار في المطاع���م العراقية 
وان ه���ذه الظاهرة تتك���رر ولكن في 
تجتم���ع  حي���ث  العراقي���ة،  المطاع���م 
في احي���ان كث�ي�رة ع���دة عوائل حول 
مائدة كبيرة او عائلة واحدة لتناول 
الوجبات العراقية المعروفة بتنوعها 
واحتوائها على اللحوم �س���واء كانت 

حمراء او بي�ضاء. 

و�أ�ض���اف حي���در ان���ه م���ن المع���روف 
�أنه���م   �إف���راد العائل���ة العراقي���ة  ع���ن 
طع���ام  تناوله���م  عل���ى  يحر�ص���ون 
الإفطار في �ش���هر رم�ضان في العراق 
مع���ا، وهي الوجبة الرئي�س���ية يوميا 
وقال: يجتمع كل �إفراد العائلة الذين 
يقيم���ون في بيت واح���د، �إما �إذا كان 
ف�أنه���م يجتمعون  الأبن���اء متزوجين 
في العط�ل�ات الأ�س���بوعية في بي���ت 
وجب���ة  لتن���اول  الرئي�س���ي  العائل���ة 

الإفطار مع العائلة.
�ش���هر  اواخ���ر  في  قائ�ل�ا:  و�أ�ض���اف 
���ا يت���م تجهي���ز �ألع���اب  رم�ض���ان �أي�ضً
الأطف���ال في ال�س���احات والحدائ���ق، 
ناهيك عن اليوم الأخير الذي تح�ضر 
فيه الحل���وى و)الكليجة( هذه الأكلة 
التي ت�شبه الب�سكويت والتي تتكون 
من الطحين وم���ن ال�س���كر وبداخلها 
التم���ر والت���ي تق���دم �أول �أي���ام العيد 

لل�ضيوف والزوار.. 
وي�ش�ي�ر احد العامل�ي�ن الاردنيين في 
مطع���م عراق���ي الى بع����ض المف���ردات 
العراقي���ة والت���ي ب�ص���عوبة ينطقها، 
قائ�ل�ا: الزبون العراق���ي يختلف عن 
باقي الجن�س���يات وهو يحب الطعام 
ولك���ن  الممي���زة  والوجب���ة  الطي���ب 
العراق���ي عج���ول ولا ي���ود الإنتظار 

ويجب �أن تخدمه ب�سرعة.. 
وهك���ذا تحول���ت المطاع���م العراقي���ة 
في �ش���هر رم�ض���ان في مناط���ق عمان 
الغربي���ة للطبقات العراقي���ة المقتدرة 
والت���ي تزدح���م كل يوم في �س���اعات 
الفط���ور بالعوائ���ل العراقي���ة، حت���ى 
انه���ا تحول���ت الى ملتق���ى دائ���م لهذه 
العوائ���ل. ولم يك���ن لأي م�ش���روع �أن 
يجم���ع كثيراً من العراقيين معا حيث 
لا يوج���د منتدى او مرك���ز تلتقي فيه 
�أف�ض���ل  فكان���ت  العراقي���ة  العوائ���ل 
الأماك���ن ه���ي المطاعم الت���ي هي على 
درج���ة عالي���ة م���ن النظاف���ة والذوق 
والاه���م م���ن ذل���ك الاهتم���ام بنوعية 

الوجبات التي تقدم.

الاغاني العراقية
في  »الم���دى«  لجول���ة  متابع���ة  وفي 
اح���د المطاع���م في المدينة الريا�ض���ية  
ف���ان ما يلف���ت النظر عن���د دخول هذا 
المطع���م التف�ن�ن بالأل���وان بالإ�ض���افة 
�إلى جه���از »الم�س���جل« ال���ذي ينبع���ث 
منه �صوت المقام والب�ستات العراقية 
بما يوح���ي للزبون ب�أن���ه يجل�س في 
واح���د م���ن المقاه���ي البغدادي���ة، مع 
الطريق���ة  عل���ى  الم�ص���نوعة  الأرائ���ك 
البغدادي���ة القديمة، كذل���ك ديكوراته 
م���ن  المنقو����ش  بالح�ص�ي�ر  المتمثل���ة 
المطاع���م  في  �أو  النخي���ل،  جري���د 
ال�ش���عبية المتوف���رة في حارات بغداد 
القديم���ة  حي���ث الأ�ض���واء الخافت���ة 
والجل�سات الرم�ضانية الحميمة  في 
اجواء ت�شعرك  كانك في بغداد حيث 
تجمعت ع�شرات العوائل مع بع�ضها 

البع�ض على موائد رم�ضان. 
وفي و�س���ط البل���د المنطقة ال�ش���عبية 
هناك بع�ض المطاع���م العراقية مقابل 
بتق���ديم  تق���وم  الروم���اني  الم���درج 
الم�أك���ولات والت���ي اعت���ادت فئات من 
العراقي�ي�ن المكافح�ي�ن والفقراء على 
الجلو�س فيها على الأر�ص���فة لتناول 
مكترث�ي�ن  غ�ي�ر  الإفط���ار  وجب���ات 

بروائ���ح الطبخ القوية التي تنت�ش���ر 
في المكان وعدم الراحة في الجلو�س 
عل���ى الكرا�س���ي الخ�ش���بية ال�ض���يقة 
ويجتمعون في ال�س���احات المجاورة 
البع����ض  بع�ض���هم  م���ع  ويلتق���ون 
يتجاذب���ون اطراف الحديث حيث ان 
المطعم م���كان تجم���ع العراقيين وهم 
يحمل���ون معهم ذكريات من الب�ص���رة 
خلي���ط  في  و�س���امراء  والمو�ص���ل 
ف�سيف�س���ائي  جميل في���ة نكهه اللهجة 
والجل�س���ات  العراقية، يق���ول الذين 
ينتظ���رون �س���اعة الإفط���ار« للمدى« 
اله���دف م���ن الاجتم���اع في ال�س���احة 
الها�ش���مية لي����س الطع���ام وال�ش���راب 
ولكن ا�س���تعادة نكه���ة الأيام الجميلة 
ويقول���ون ان ه���ذا المطع���م ال�ش���عبي 
ال�ص���غير للغاي���ة وال���ذي يق���ع عن���د 
احد مداخ���ل جبل القلع���ة المطل على 
ال�س���احة الها�ش���مية كفي���ل بتجمي���ع 
ترتب���ط  حي���ث  العراقي�ي�ن  مئ���ات 

المواعيد على بوابته. 
ع���ن  وعاطل���ون  عم���ال  يتجم���ع  �إذ 
العم���ل وبع�ض المثقفين المت�ص���علكين 
م���ن الع���زاب يحاول���ون جميع���ا نقل 
�ش���يء من ذكري���ات الما�ض���ي و�أحلام 
الم�ستقبل، ويقول وديع انه يعمل في 
احدى ال�ش���ركات وهو يعي�ش وحده 
�أع���زب وي�ؤكد انه لي�س هناك �أف�ض���ل 
من تناول وجبة الفطور العراقية مع 
زملائه ب�شهر رم�ضان ب�سعر رخي�ص 
في ه���ذا المكان ال�ش���عبي الذي يخفف 

من وقع الغربة. 
ويق���ول نا�ص���ر المون�س���ي �أن���ه ج���اء 
ي����أكل وجبة »الباجة«  في هذا المطعم 
ال�ش���عبي العراق���ي الرخي����ص لأنه���ا 
و�س���عرها  بيتي���ه  م�أك���ولات  لي�س���ت 
منا�س���ب للزبائ���ن وق���ال �أن���ه يجتمع 
م���ع �أ�ص���دقاء وت�ص���له ر�س���ائل م���ن 
الأهل مكتوبة بخط اليد  رغم وجود 
الخلوي���ات والانترنت فيها �أ�ش���واق 
و�س�ل�ام  و�أ�ش���ار الى �أن���ه يتمن���ى �إن 
ي�ص���وم رم�ض���ان في العام القادم في 

العراق. 
مطاع���م  ان  النا�ص���ري  عل���ي  وق���ال 
و�س���ط البلد كانت ملتق���ى للعراقيين 
القادم�ي�ن من وطنه���م للق���اء �أبنائهم 
الفاري���ن في زم���ن النظ���ام ال�س���ابق 
وجب���ة  تن���اول  يف�ض���لون  والي���وم  
الإفطارعل���ى عج���ل، والان في �ش���هر 
رم�ضان من لاتجده تلقاه في �ساعات 
الفطور ب�ش���هر رم�ضان حيث يتناول 
الجميع فطورهم ومن ثم يجل�س���ون 
ل�ش���رب ال�ش���اي بع���د وجب���ة الإفطار 
في الأج���واء العراقية مع الأ�ص���دقاء 
حيث الذكريات والاخبار والر�س���ائل 

وتامين النقود للأهل.
ويحر�ص مئ���ات العراقيين في ليالي 
عم���ان على ممار�س���ة لعب���ة المحيب�س 
التي ت�ض���م فريقين من الرجال، يقوم 
ب�إخف���اء  الأول  الفري���ق  �أف���راد  �أح���د 
خاتم ب�إحدى يديه، فيمد جميع �أفراد 
الفري���ق �أيديه���م مقبو�ض���ة، ليح���زر 
�أح���د �أع�ض���اء الفري���ق الآخ���ر في �أي 
ي���د يوجد الخاتم، ف����إن نجح في ذلك 
�أخذ الخ���اتم لفريق���ه ليقوموا بنف�س 
العملي���ة يتخل���ل ه���ذه اللعب���ة تناول 
والحل���وى  المرطب���ة،  الم�ش���روبات 
���ا لمث���ل تلك الليالي  التي تعد خ�صي�صً
الرم�ض���انية، كم���ا تخ�ص����ص للفريق 

الفائز هدايا معينة. 
وفي جان���ب �آخر بع���د الإفطار يذهب 
الآلاف م���ن العراقي�ي�ن الى المقاه���ي 
القريبة في عمان ال�ش���رقية ال�شعبية 
والمقاه���ي الراقية في عم���ان الغربية 
حي���ث ي�س���تمتعون ب�س���ماع الط���رب 
العراقي الا�صيل ب�أعذب وارق الحان 
وكلم���ات الاغ���اني التي �ص���دحت بها 
حنج���رة ناظ���م الغ���زالي والمطربون 
القدماء و�س���ط زحم���ة جلا�س المقهى 
وفرقعة ا�س���تكانات ال�شاي في م�شهد 
حفل���ة حقيقية,وو�س���ط طقو�س لعبة 
الدومين���و والط���اولي الت���ي زحف���ت 
نح���و مقاه���ي عم���ان فاف�س���دت متعة 
الا�ستماع لذلك الطرب الا�صيل ويظل 
الحزن العراقي وعبق الذكريات هما 

ال�سائدين في �شهر رم�ضان.  

لعبة المحيب�س ووجبة ال�سمك الم�سقوف تجمعانهم في الغربة

عمان الى  ال��رم�����ض��ان��ي��ة  ال��ط��ق��و���س  ي��ن��ق��ل��ون  ال��ع��راق��ي��ون 
على وقع �أغنية )�شلونك 

عيني �شلونك(  العراقية، 
والأحاديث المتبادلة 
ذات ال�شجون  يجل�س 

كاظم علوان على �إحدى  
الطاولات  في مطعم 

»�سمك المحار« في منطقة  
الجاردنز، في �إحدى ارقى 
المناطق  في عمان الغربية 
الثـرية في �ساعات الم�ساء 
في انتظار موعد انطلاق 
مدفع الإفطار، من اجل 

تناول الوجبة التي طلبها 
في �شهر رم�ضان هو وعائلته 

المكونة من خم�سة �إفراد، 
ويجل�س  بجانب علوان 

على الطاولات الأخرى  
�أكثـر من ع�شرين عائلة 

عراقية. 

اعداد ال�سمك الم�سقوفمطاعم وطقو�س رم�ضانية

خبز التنور .. رائحة الرغيف العراقي


