
المدى / وكالات
الفندق اختلف تماماً عن كل ما �أنتجته 
وكبيٌر  �ضخمٌ  المكان  الان�سان.  مخيلة 
للغاية. مكعبات ثلجية �ضخمة تخفي 
مبنى كبيراً. وفي هذه المكعبات مدخل 
يفتح �أبوابه ليُدخلنا في عالم الجليد.

 

�شيء  ك��ل  ح��ي��ث  ال��ف��ن��دق  �إلى  دخ��ل��ن��ا 
مكعبات  وم���ن  ال��ث��ل��ج،  م��ن  م�صنوع 
الجليد كاملًا. لا �أ�سا�سات حديدية ولا 
�ضخمة  مكعبات  خ�شب.  ولا  حجارة 
القطبين  في  الم���وج���ودة  ت��ل��ك  ت�شبه 
منذ  والمتجمدة  والجنوبي  ال�شمالي 
م�الي�ني ال�����س��ن�ني. ال��غ��ري��ب �أن��ن��ي لم 
�أح�����س ب��ال�برد ب��ت��ات��اً. الح����رارة تبلغ 
الهدف  ال�صفر،  تحت  درج��ات  خم�س 
على  المحافظة  ه��و  ال��ت�بري��د  ه��ذا  م��ن 
�أج�����واء تح��م��ي ال��ث��ل��ج والج��ل��ي��د من 
ي�شعر  لا  عينه  الوقت  وفي  ال��ذوب��ان. 
للرطوبة  وج��ود  ب���أي  الغريب  الزائر 
على لاإطلاق، وهذا ما يجعل الطق�س 
مقبولًا، لدرجة �أننا رفعنا عنا معاطفنا 
فيه  ونتنقل  بالمكان  لن�ستمتع  الثقيلة 

بخفة. 
متر   2500 ال��ف��ن��دق  م�����س��اح��ة  ت��ب��ل��غ 
 10 بينها  غ��رف��ة   36 وت�����ض��م  م��رب��ع. 
�أج��ن��ح��ة. ك��م��ا ي��ح��ت��وي ال��ف��ن��دق على 
و�سينما  ليلية  وحانة  للتدليك  مركز 
من الجليد. وبين �أروقة المبنى كني�سة 
بمرا�سيم  يحتفل  �أن  يريد  لمن  جُهّزت 
وقد  الجليد.  م��ن  محيط  في  ال���زواج 
خا�ض كثيرون هذه التجربة. ب�إمكان 
�شخ�ص.   600 ي�ستقبل  �أن  ال��ف��ن��دق 
�شهر  في  �سنوياً  ال��ف��ن��دق  ب��ن��اء  يُ��ع��اد 

كانون لاأول، وت�ستغرق عملية البناء 
�أمام  �أبوابه  الفندق  يفتح  ثم  �شهراً. 
بناء  يلزم  �أ�شهر.  ثلاثة  م��دة  ال�سياح 
الثلج و500  من  11000 طن  الفندق 
طن من الجليد... وفي �أ�شهر ال�صيف 
�شيئاً  وك�����أن  تم��ام��اً،  الم��ك��ان  يختفي 
يُ��ق��ام في  لم ي��ك��ن. ف��ن��دق الثلج ال���ذي 
الفندق  العالم.  في  الثاني  هو  كيبيك 
عام  ال�سويد  في  بُني  لاأول  الثلجي 
د�شن  �سنوات  بع�شر  وبعدها   ،1990
كيبيك. فندق الجليد في  دوب��وا   جاك 
مدخل  في  لاأولى  مح��ط��ت��ن��ا  ك��ان��ت 
مرتفعة  الثلجية  الج���دران  ال��ف��ن��دق. 
�أمتار، وعليها نحتت  �أكثر من خم�سة 

بالإ�ضافة  الج��م��ال.  رائعة  ر�سومات 
جدران  هناك  الثلجية  الج���دران  �إلى 
لاأخرى  هي  �شفافة.  جليدية  �أخ��رى 
الجمال. رائعة  �أ�شكالٌ  داخلها  نُحتت 

 

كل �أثاث الفندق م�صنوع من الثلج ومن 
والكرا�سي  ال��ط��اولات  حتى  الجليد، 
ك��ل��ه من  ال��ب��ن��اء  ك���ان  ج��ل��ي��دي��ة. و�إن 
الثلج لاأبي�ض، فالإ�ضاءة تلون المكان 
�سحراً. �أك�رث  تجعله  مختلفة  ب���أل��وان 

 

غرفة  ل��ك��ل  ال��غ��رف.  ل��زي��ارة  انتقلنا 
غرفة  هنا  عليه.  بناءً  ممت  �صُ عنوان 
ال�شم�س  �أ���ش��ع��ة  ن��ح��ت��ت  ال�����ش��م�����س. 
الج��دران.  كل  على  طبيعية  ومناظر 
ال�سرير م�صنوع من الجليد ال�شفاف. 

ولاأجمل كانت لاإ�ضاءة التي و�ضعت 
باللونين  لت�ضيئه  ال�سرير  قلب  في 
غرفة  م���ن  وال��ب�رت����ق����الي.  لاأ����ص���ف���ر 
ال�شم�س انتقلنا �إلى غرفة �سور ال�صين 
ال�سور  داخ��ل  ال�سرير  نحت  العظيم. 
كما ج�سدت الح�ضارة ال�صينية في كل 
الجدران  و�أ�ضيئت  الغرفة،  تفا�صيل 
باللون لاأحمر. وارتفع �سور جليدي 
�أنحاء  كل  في  �صينية  �شخ�صيات  مع 
جناح700.  �إلى  انتقلنا  ث��م  الغرفة. 
العميل  ق�����ص��ة  ه���ذا الج��ن��اح  ��د  ي��ج�����سّ
بالمبيت  يرغب  ومن  بوند«،  »جيم�س 
لليلة واحدة في فرا�شه فعليه �أن يدفع 

7 �آلاف دولار. 
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فقدان
الهوية الصادرة  فقدت مني 
العامة  التقاعد  مديرية  من 
 3122961016 والمرقمة  
اسماعيل  )رع����د  ب��اس��م 
ابراهيم( ، الرجاء ممن يعثر 
جهة  الى  تسليمها  عليها 

الاصدار. 

إعلان المناقصة المرقمة )1م/ت س ص-2009/6(
)B لتجهيز )حصى خابط )سبيس( صنف

وزارة  تشكيلات  أحد  الصناعية  والاستشارات  للتصاميم  العامة  الشركة  تعلن 
 )www.sidcco-iraq.com( الصناعة والمعادن- ساحة الطيران- شارع النضال
عن وجود مناقصة لتجهيز: )حصى خابط )سبيس( صنف B( وبكمية )40.000(

م3 واصل الموقع في محافظة البصرة.
الشركات  فعلى  المناقصة  بهذه  الخاصة  الفنية  والمواصفات  الشروط  وبموجب 
القلب  مستشفى  مشروع  موقع  إدارة   مراجعة  التقديم  في  الراغبة  المتخصصة 
التخصصي في حي الزيتون محافظة البصرة للحصول على الشروط مقابل مبلغ 
مقداره )150.000( مئة وخمسون الف دينار غير قابل للرد مستصحبين معهم 
المستمسكات اللازمة وتقديم عطاءاتهم في ثلاثة ظروف مغلقة ومنفصلة )فني 
وتجاري ومستمسكات الشركة( على ان تقدم التأمينات الأولية بنسبة )1%( من 
قيمة العطاء )بالدينار العراقي( مقدم بصك مصدق او خطاب ضمان صادر من 

أحد المصارف العراقية.
علماً ان آخر موعد لقبول العطاءات سيكون الساعة الثا نية عشرة ظهراً من يوم 
للشروط  مستوف  غير  عطاء  أي  يهمل  وسوف   2009/3/11 المصادف  الأربعاء 
القانونية ويتحمل من ترسو عليه المناقصة أجور النشر والإعلان والشركة غير 

ملزمة بقبول أوطأ العطاءات.. مع التقدير

إعلان
احدى  النباتية  الزيوت  لصناعة  العامة  الشركة  تعلن 
السقيفة  تأجير  عن  والمعادن  الصناعة  وزارة  شركات 
العائدة لمصنع المأمون والبالغة مساحتها )380م2( 
محلة  الرياض  في حي  الكائن  المصنع  خلف  والواقعة 
تبدأ من  يوماً  العلنية وخلال ثلاثين  بالمزايدة   908
عطلة  المزايدة  يوم  صادف   واذا  للنشر  التالي  اليوم 
رسمية فتكون المزايدة في اول يوم دوام بعد العطلة 
 32 رقم  الدولة  اموال  وايجار  بيع  قانون  الى  استناداً 
لسنة 1986 المعدل وان مدة الايجار هي سنة واحدة.. 
الى  الحضور  المزايدة  في  بالاشتراك  الراغبين  فعلى 
مقر الشركة في الساعة العاشرة من صباح اليوم الاخير 
المستمسكات  معهم  مستصحبين  الاعلان  مدة  من 
السكن  بطاقة   + المدنية  الاحوال  )هوية  المطلوبة 
+البطاقة التموينية( وصك مصدق بالتأمينات البالغة 
عليه  ترسو  من  ويتحمل  دينار  مليوني   )2000000(
بدل  تسديد  وعلية  والدلالية  الاعلان  اجور  المزايدة 
من  يوماً  ثلاثين  خلال  المصاريف  من  كاملًا  الايجار 
ناكلًا  اعتباره  سيتم  وبعكسه  القطعية  الاحالة  تاريخ 
في  عليها  المنصوص  الاج��راءات  كافة  بحقه  وتطبق 

القانون المذكور. 

الشركة العامة لصناعة الزيوت النباتية

فقدان هوية
الصادرة  الهوية  مني  فقدت 
الاجتماعية  ال��رع��اي��ة  م��ن 
)حسين  باسم  خانقين  في 
الهوية  ورقم  بريسم(  كريم 
445539، يرجى  ممن يعثر 
جهة  ال��ى  تسليمها  عليها 

الاصدار. 

جمهورية العراق
مجلس القضاء الأعلى

رئاسة محكمة استئناف بغداد الكرخ الاتحادية
محكمة الأحوال الشخصية في الكاظمية

العدد: 664/ش/2009
التاريخ: 2009/2/11

إعلان
المدعى  �ضد  �أع�اله  المرقمة  الدعوى  عبود  عبا�س  وحيدة  المدعية  �أقامت 
�إ�ضافة لوظيفته تطالب فيها الحكم بموت  عليه مديرية رعاية القا�صرين 
المفقود حميد عبا�س عبود الذي فقد بتاريخ 1981/11/29 خلال الحرب 
العراقية لاإيرانية وا�ستناداً لأحكام المواد 86 و87 و94 من قانون رعاية 
القا�صرين ر قم 78 ل�سنة 1980 قرر الن�شر ب�صحيفة واحدة بغية التحقق 
مراجعة  عليه  ينبغي  حياً  كونه  حالة  وفي  عدمه  من  المفقود  حياة  من 
محكمتنا ل�سماع دفوعه خلال مدة الت�أجيل وبعك�سه �سوف تم�ضي المحكمة 
يوم  المحكمة  عينت  حيث  القانون  وفق  القرار  و�إ�صدار  بالدعوى  ال�سير 

2009/2/24 موعداً للمرافعة.
القاضي

بغداد /محمود النمر 
�ضفاف  ع��ل��ى  الا���س��م��اك  دلال  ���ص��اح 
ب�أعلى  ال��ف��ج��ر  غ���رة  في  ن��ه��ردج��ل��ة 
الحلال(.. الله  رزق  )ال�سمج  �صوته 

قرب  ال�صالحية  في  الا�سماك  علوة 
اعلان  على  ت�صحو  الاح���رار  ج�سر 
قبل ظهور  البيع  يبا�شر  الذي  الدلال 
العلني  بالمزاد  للفجر  الاول  الخيط 
القادمين  ال�سمك  ا�صحاب  وبح�ضور 
محملين  للبلاد  الارب���ع  الج��ه��ات  م��ن 
المرت�سم  وبالتفا�ؤل  ال��رزق  بن�شوة 
)الجمباز(  ،وبح�ضور  الوجوه  على 
ال����ذي ي��ع��ن��ي الم�����ش�رتي ي���ب���د�أ العد 
التنازلي للبيع عند بلوغ اعلى �سعر 
�شايف  افلو�سك  )هرج  الدلال  ي�صيح 
تبد�أ  هنا  ومن  يرزقك(  خيرالله  الف 
المناف�سة ال�شريفة ما بين الجمبازيين 
في  يتمكن  ما  ح�سب  كل  ي�أخذ  حتى 
/ المختلفة  وان��واع��ه  ال�سمك  تقدير 

ال��ب��ن��ي/ وال��ك��ط��ان / وال�����ش��ب��وط / 

والزبيدي  والكاريبي/وال�صبور/ 
 ( ي�سمونها  وكما  الموا�سم  ايام  /في 
العلوة / الا�سماك في  ال��زره(ان��واع 
المدى كانت في علوة �سمك )البركة( 
واح�سن  الا�سماك  عن  فكرة  واخ��ذت 

انواعه  وم�صادره.
الذي  م�صطفى(  )اب���و  م��ع  التقينا 
هذه  فقال:عمر  العلوة  على  ي�شرف 
عام�آ  وع�شرين  خم�سة  نحو  العلوة 
وهي ت�ستقبل تجار الا�سماك من كل 
ب�شكل  ت�أتينا  الا�سماك  ولكن  البلاد 
م�شروع  وم���ن  ح��دي��ث��ة  م���ن  دائ���م���ي 
الثرثار ومن الجنوب اهوار العمارة 
النا�صرية  في  الج��ب��اي�����ش  واه����وار 
العرب  �شط  من  الب�صرة  ومحافظة 

او من الخليج .
وم����ا الا����س���م���اك ال����ذي ع��ل��ي��ه��ا طلب 
ورواج من قبل الم�شترين؟انت تعرف 
البني  �سمك  يحبون  العراقيين  ان 
العراقي و  ال�سمك   انواع  ارقى  فهو 

وعليه  الا�سعار  ب�أغلى  بالمزاد  يباع 
يربحون  لأن��ه��م  الم�����ش�رتون  يتهافت 
ب�شكل  الا����س���واق  م��ن��ه وتم�����ش��ي في 
/ ال�شبوط  وك��ذل��ك  وم��رب��ح  �سريع 
ابو   ) )ال���زوري  وحتى   / والكطان 
خ��ري��زة م��رغ��وب لان��ه محلي اي من 

الانهار العراقية .
*وهل يوجد �صيادون في نهر دجلة 
خا�صة في طرفي الر�صافة والكرخ ؟ 
ـ يوجد عدد قليل من ال�صيادين ولكن 
الم�صيبة هناك بع�ض الا�سماك يوجد 
في لحومها رائحة نفط ولا نعلم من 
،و��سؤالك  ال��راح��ة  ه��ذه  اي��ن ج��اءت 
الام����ر وم����ن خلالكم  ب��ه��ذا  ذك����رني 
البيئة  وزارة  في  الم��سؤولين  انا�شد 
ي�شكل  ال��ذي  الام��ر  ه��ذا  ان يعالجوا 
نهر  في  ال�سمك  على  حقيقيا  خطرا 

دجلة ببغداد.
وتح��������دث ح����ي����در ع�����ن الا����س���م���اك 
والمزادال�صباحي :نحن العمال نقوم 

على  ك�ال  الا�سماك  بعزل  الم�ساء  في 
نوعه وتعبئته في ال�صناديق ووزنه 
طريقة  تكون  حتى  للبيع  وتهيئته 
الطرفين  قبل  من  وا�ضحة  الح�ساب 
الى  جهدا  منا  يتطلب  العمل  وه��ذا 
ال�ساعةالعا�شرة ليلا ،وفي الخام�سة 

فجرا تكون الا�سماك جاهزة للمزاد.
وا�شار م�صطفى حين ��سألته عن �سمك 
الكاريبي :هذا النوع من ال�سمك لي�س 
عراقياً وانما من دول الجوار ولكن 
ا�صحاب  ب���د�أ  الاخ��ي�رة  لاآون�����ة  في 
وقد  يربونه  العراق  في  الاح��وا���ض 

بات له �سوق بعد ان جربه النا�س.
ا�سماك  تاجر  وهو  عبا�س  ابو  وقال 
الاهوار  في  المياه  :ان  العمارة  من 
قليلةوارجو ان تكتبوا ذلك ع�سى ان 
يعرف الم��سؤولون لانها ثروة وطنية 
مثيل  لها  لي�س  العراقية  والا�سماك 
الا�سماك  بقية  ولها طعم يختلف عن 

في العالم .

أول حالة 
زواج فاشلة 

في الانترنيت  
بالسودان

 
الخرطوم / الوكالات 

  ف�شلت �أول حالة زواج تمت عبر 
الانترنت في ال�سودان حيث لم يم�ضِ 
على عقد قران الزوجين �سوى ا�سبوع 
واحد وعادت العرو�س لأهلها . وكانت 
الق�صة قد بد�أت عندما تعارف الاثنان 
عبر الما�سنجر قبل اكثر من عام حيث 
يعي�ش ال�شاب العري�س في العا�صمة 

الم�صرية القاهرة والعرو�س بمدينة �أم 
درمان دون ان يلتقيا وجها لوجه . 
وطبقا لتقارير �صحفية ف�إن ال�شاب 
اعلن عن  رغبته بالزواج من الفتاة 
بعد ان تبادلا ال�صور عبر الر�سائل 

الالكترونية والفيديو ، وطلب 
من ا�سرته التقدم الى ا�سرتها وتم 

الزواج برغم اعترا�ض عدد من افراد  
الا�سرتين لت�سافر الفتاة الى زوجها 

وتعود بعد ا�سبوع واحد فقط لت�ؤكد 
الف�شل ب�سبب الخلافات الكبيرة 

بينهما من ناحية الاخلاق والطباع . 
وقالت الفتاة: الواقع يختلف كثيرا 
عن ال�صورة الخيالية التي ر�سمتها 

لل�شاب عبر الانترنت.

طهران/ الوكالات 
ابتكر المدمنون الايرانيون على ا�ستعمال 
الم�����واد الم���خ���درة ط��ري��ق��ة ج���دي���دة وذل���ك 
طحنه  ث��م  وم��ن  ال�ضفادع  جلد  بتجفيف 
ايراني  مواطن  وق��ال  التبغ.  مع  وخلطه 
حاليا  تنت�شر  الطريقة  ه��ذه  �إن  لاي�ل�اف 
بين المدمنين و�أنه ر�أى عددا منهم ي�شتري 
و�أحوا�ض  باحات  في  لتربيتها  ال�ضفادع 
بيوتهم من حيث كونها �أقل كلفة بالمقارنة 
كالترياق  �أخ��رى  م��واد مخ��درة  �شراء  مع 

�أح��م��د جهرمي:  وال��ه�ريوئ�ني. و�أ���ض��اف 
جهة،  من  المخدرة  الم��واد  �أ�سعار  غلاء  �أن 
المدمنين  بين  جدا  العالية  البطالة  ون�سبة 
المواد  بم�ستعملي  دفعا  �أخ���رى  جهة  م��ن 

المخدرة لابتكار مواد مخدرة �أقل تكلفة.
وا�ستف�سرت ال�صحف  من الطبيب محمد 
اح�ساني في عيادته بطهران عن الت�أثيرات 

ال�صحية لا�ستعمال جلود ال�ضفادع فقال:
هناك ن�سبة من ال�سموم تحملها ال�ضفادع 
الغدد  ط��ري��ق  ع��ن  وت��ف��رزه��ا  جلودها  في 

عن  ال�ضفادع  فيها  تدافع  و�سيلة  لت�شكل 
التي  الح��ي��وان��ات  م��واج��ه��ة  في  نف�سها 
هذه  ت��دخ�ني  وان  اف�ارت���س��ه��ا،  تح����اول 
ن�شوة  ي�سبب  بالتبغ  خلطها  بعد  ال�سموم 
وحالات خا�صة لدى م�ستعمليها قد ت�ؤدي 
حتى الى الموت.وح�سب محللين نف�سانيين 
اي��ران��ي�ني ت��ف�����ش��ت في لاآون�����ة لاأخ��ي�رة 
في  تقليدية  غير  م��واد  ا�ستعمال  ظاهرة 
الادمان، ويحر�ص تجار ومروجو  مجال 
المخدرات على ابتكار ا�سماء جديدة لمواد 

زمنية  م��دة  في  م�ستعمليها  على  تق�ضي 
لاتتجاوز الخم�سة �أعوام وقد تت�سبب في 

الجنون بعد �أ�شهر من لاإدمان عليها.
الادم����ان  م��ك��اف��ح��ة  م�����س���ؤول��و  ك���ان  واذا 
يركزون في ان�شطتهم على مطاردة تجار 
الهيروئين  م��ث��ل  م��ع��روف��ة  م���واد مخ���درة 
الفترة  في  �أول�����وا  �أن��ه��م  الا  وال�ت�ري���اق، 
الادمان  بمكافحة  كبيرا  اهتماما  لاأخيرة 

على ال�ضفادع.
فان  �صحية  م��راك��ز  تخمينات  وح�����س��ب 

قد  الاي����ران����ي��ي�ن  الم���دم���ن�ي�ن  م����ن  الالاف 
للا�ستفادة  ال�ضفادع  تربية  على  �أق��دم��وا 
م���ن ج��ل��وده��ا ال��ت��ي تح��ت��وي ع��ل��ى م���ادة 
المركز  من  مكري  �آذرخ�ش  �سمية.وي�ؤكد 
وا�ستنادا  الم���خ���درات  لمكافحة  ال��وط��ن��ي 
ايران  فان  المتحدة  لاأمم  اح�صائيات  الى 
ن�سبة  في  ع��الم��ي��ا  لاأولى  الم��رت��ب��ة  تح��ت��ل 
لاإدم����ان على �أ���س��و�أ �أن���واع الم��خ��درات و 
لابد من اتخاذ الخطوات اللازمة للق�ضاء 
على هذه الظاهرة الجديدة التي تثير قلق 

بمكافحة  المعنية  والج��ه��ات  الم�ؤ�س�سات 
الادمان.

وقالت مريم غني بور –موظفة حكومية- 
المدمنين  من  اثنين  بين  عراكا  �شهدت  انها 
على �ضفدع في بركة مياه في حديقة عامة 
فان  ب��ور  غني  وح�سب  البلاد،  �شمال  في 
بحماية  اي�ضا  مطالبة  الم��سؤولة  الجهات 
ا�صلاح  في  ع��ج��زت  ه���ي  ان  ال�����ض��ف��ادع 
�صادقيان  �سهراب  الادم��ان.وذك��ر  �ضحايا 
ان المدمنين يكلفون احيانا لاأطفال ل�صيد 

ويقومون  زهيدة  مبالغ  مقابل  ال�ضفادع 
بتربيتها، ويعلق �سهراب �ساخرا : يبدو ان 
المدمنين راقت لهم مهمة ت�شريح ال�ضفادع 
علمية  نظريات  قريبا  اكت�شفوا  ول��ربم��ا 
ال�سيجارة  �سعر  لاأهمية.ويتراوح  بالغة 
الواحدة المعب�أة ب�سم ال�ضفدع بين 12 الف 
و 15 الف تومان ويطلق عليها ا�سم قفزة 
ال�ضفدع �أو عابر القارات ويتم بيعها تحت 
غطاء المن�شطات الجن�سية وانماء الج�سد 

في محطات البا�صات والحدائق العامة.

كتابة وتصوير/أفراح شوقي
�صاحب  حاتم  كاظم  لدى  �شهياً  حاراً  زال  ما  العروك(  )خبز 
من  والكثير   ، خ��ارج  ال��ك��رادة  منطقة  في  الم�صطفى  اف���ران 
لتذوق  بعيدة  مناطق  من  ال�صغير  محله  يق�صدون  النا�س 
ربات  خبزه  عن  عزفت  ان  بعد  ب�صناعته  انفرد  الذي  خبزه 
�صاحب  يقول  ال�شعبية..  البغدادية  الاح��ي��اء   في  البيوت 
المف�ضلة  العراقية  الاك�الت  من  يعد  العروك  خبز  ان  المحل 
من  طازجاً  يخرج  وهو  خ�صو�صاً  اما�سيها  في  العائلة  لدى 
تنور الطين ويحمل رائحة الحطب ولحم الغنم والبهارات ، 
�سمي كذلك ن�سبة الى مادة الكركم )العيرق(ب�ضم الراء  وهو 
لاأ�صفر  اللون  يعطي  بكونه  يت�صف  نباتي  زراع��ي  منتوج 
الطحين  مكونات  على  وت�ضاف  م��ادة،  �أي��ة  مع  خلطه  �أثناء 
قبل التخمير لي�صبح لون القر�ص ا�صفر، وي�شير حاتم الى 
للم�شترين  راق��ت  ان  وبعد  للتجربة  كانت  العمل  بداية  ان 
خبز  وكذلك  النوع  هذا  خبز  وا�صلنا  كثيرة  طلبات  ولم�سنا 
ال�سم�سم والتفتوني وهو )خبز من الطحين الابي�ض يمتاز 
يبتعن  كثيرات  ن�ساء  وهناك  و�صغيرة(،   �سميكة  بعجينة 

منا وغالباً ماي��سألن عن طريقة ال�صنع اويطلبن  تقليل الملح 
لمر�ضى ال�ضغط واحياناً تردنا طلبات من الفنادق والمطاعم  
باعتبارها  والعالمية  العربية  الوفود  من  لل�ضيوف  لتقديمها 

اكلة عراقية ا�صيلة..
مخدة  على  العجينة  بب�سط   ان�شغل  و�سام   ال�شاب  الخباز   
الخبز ول�صقها بمهارة داخل فرن الطين الملتهب حرارةً ��سألناه 
عن مكونات هذا النوع من الخبز فقال:انها تتكون من اللحم 
والكرف�س والب�صل المفروم ناعماً وبهارات م�سيح )ذات نكهة 
مميزة( وخبازته تختلف عن الخبز العادي لانه يحتوي على 
اللحم وال�شحم وكانت  بع�ض العوائل العراقية تقوم بعمل 
النذورفي المنا�سبات الدينية  با�ستخدام هذا النوع من الخبز 
وتوزيعه على الجيران بعد ا�ضافة الخ�ضراوات في و�سط 
�أحياناً  ويُ�سمّى  العبا�س،   بخبز  وي�سمى  الخبز(  )كر�صة 
�إلى  ا�ستناداً  وذلك  دعاغوق(  )جلي  بـ  الخبز  من  النوع  هذا 
لفظة )العاغوق( الم�ستخدمة محلياً بلهجة المو�صل وتدل على 
معنى العروق.عملنا يبد�أ من الخام�سة فجراً حتى التا�سعة 

م�ساء والرزق وفير والحمد لله .

في علوة الاسماك بالصالحية ، صوت الدلال ينطلق قبل صياح الديك:

)الـسـمـج رزق الله الحلال هرج فلوسك(

خبز العروك ..مازال مفضلا في موائدنا

إي���������ران���������ي���������ون ي�������دم�������ن�������ون ع����ل����ى ج�������ل�������ود ال������ض������ف������ادع 

الج��ل��ي��د؟ ف���ن���دق  في  ت���ن���ام  ان  ت���ري���د  ه���ل 


